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Gemeinsam unvergessliche
Momente gestalten

Ihr Gastgeber mit Herz / Wir gestalten, Sie erleben...

Ein besonderer Anlass verdient einen besonderen Rahmen.
Legen Sie die Organisation lhrer Festlichkeiten in unsere Hande.

Von der ersten Besprechung bis zum letzten Tanz, begleiten wir Sie mit Leidenschaft und Blick
furs Detail.

Unser erfahrenes Event-Team setzt alles daran, lhre Vision Wirklichkeit werden zu lassen.

Wir freuen uns darauf, gemeinsam mit Ihnen Geschichte zu schreiben.
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Raumlichkeiten fir jeden Anlass

Vom stilvollen Dinner im kleinen Kreis bis hin zur glanzvollen Gala — bei uns finden Sie den passenden Rahmen.
Unsere vielseitigen Raumlichkeiten mit einer der schonsten Eventhalle der Schweiz (650 bis 2600m?2) bieten
Platz bis zu 1800 Gaste und lassen sich ganz nach lhren Winschen gestalten.




Westhalle

Bis 1800 Personen

Bodenbelag - Dunkler Hartgummiboden mit Holzschnitzeldekor
bis 3.5t befahrbar

Unterteilbar, ohne Saulen

Deckenhohe: 6.5m

Notausgange —8 Stuck vorhanden (8o0-320 cm breit)

Lange Breite Flache Kapazitdt Kapazitat

stehend Konzert

bestuhlt
Westhalle |72.85m 36.43m 2'653m2 2500 1750
Halle A 18.02m 36.43mM 656m2 600 400
Halle B 18.50m 36.43mM 674m2 600 400
Halle C/D [36.33m 36.43mM 1323M2 1200 1000

BUhne

e Grosse & Hohe variabel

® Bihnenelemente 2mxim

e Licht- & Soundsystem kann dazu gemietet werden

e technische UnterstUtzung durch unsere Partnerfirma X-Light & Sound Veranstaltungstechnik GmbH aus

Langenthal
e Traveseren vorhanden
e Hangepunkte bis 450kg belastbar
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Apérovorschldge
(ab 10 Personen)

Apero « Einfach und Stillvoll»

Mammutkase | Chorizo
Getrocknete Tomaten
Oliven | Brot

Pro Person 13.00

Apéro « Classic »

Flammkuchen Elsasser Art
Bunte Gemiusesticks | Krduter-Creme Fraiche
Grissini | Rohschinken
Rote Curry-Kokossuppe in der Espressotasse
Gebackene Aprikose | Speckmantel
Pro Person 14.00

Nichts Passendes dabei?
Gerne konnen Sie Ihr Apéro auch individuell mit
uns besprechen.

Apéro « Parkhotel»
Mostbrockli | Rohschinken | Mammutkase
Oliven | getrocknete Tomaten

Téte de Moine | Aare Camembert

Pro Person 14.50

02O~

Apéro « Stdlandisch »

Oliven | Mammutkase
Bruschetta| Tomaten| Basilikum
Spinatkuchlein
Grillierte Zucchetti & Dorrtomaten Spiessli
Rohschinken-Pumpernickel Tortchen mit sisser
Peperoni

Pro Person 16.00
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Kleine Apéro-Uberraschungen zum Selbstmixen
(Min. 10 Stuck pro Einheit)

Kalte Happchen

Mammutkdse | Chorizo | Dérrtomaten Person 5.00
Marinierte Oliven Person £4.00
Hausgemachte, frische Canapés:

Mit gerduchertem Lachs Stk. 6.00
Mit Rindstatar Stk. 6.00
Mit Rohschinken Stk. 5.50
Mit Thon oder Ei Stk. 4.50
Mit Sellerie, Greyerzer Kase oder Frischkase Stk. 4.50
Mit Salami oder Schinken Stk. 4.50
Grissini | Rohschinken Stk. 3.50
Melone-Rohschinken-Spiessli Stk. 3.50
Cherrytomaten-Mozzarella-Spiessli Stk. 3.50
Bruschetta | Tomaten | Basilikum Stk. 3.50
«Mexican» Crostini mit Roastbeef | Tomaten

Koriander | Guacamole Stk. 6.50
Schinkenréllchen | Krauter Frischkase Stk. 2.50
Gemdsesticks | Krauter-Creme Fraiche Person 4.00
Crevetten ,Cocktail® Glaschen 5.00
Rohschinken-Pumpernickel Tortchen mit Snack Peperoni Stk. 3.50
Zucchetti & Dorrtomaten Spiess Stk. 3.50
Gazpacho ,Andalouse" (kalte spanische Gemusesuppe) Glaschen 4.80
Gurken-Joghurt Kaltschale mit Ingwer Glaschen 4.00
GefUllte Tortillas mit Rohschinken und Pesto Stk. 2.80
Nussli | Chips Person 3.00
Hausgemachte GewUrznUsse Person 4.00
Guacamole mit Tortilla Chips Person 6.00



Warme Happchen

Mini-Kdse und Lauch-Speckkichlein
Knusprig, gefulltes Blatterteiggeback

Mit Spinat | Champignon | Schinken Fillung zur Auswahl

Mini Schinkengipfeli

Beefballs (2 Stk.) an Tomatensauce
Poulet-Satay- Spiess 70g (CH) | Erdnussdip
Gebackene Aprikose | Speckmantel
Currywurst Parkhotel

Rosti Snack Praline mit Gruyere Kase
Flammkuchen

Gemdse Frihlingsrollen (20q) | Sweet- Chili Sauce
Mini GemUse Samosa | Sweet-Chili Sauce
Falafel | Joghurt-Minze Dip

Karottensuppe | Ingwer in der Espressotasse
Rote Curry-Kokossuppe in der Espressotasse

WeissweinsUppchen in der Espressotasse

2 Stk.
Stk.

Stk.
Portion
Stk.

Stk.
Portion
Stk.

Stk.

Stk.

Stk.
Portion
Tdsschen
Tdsschen

T&sschen

3.50
2.40

3.00
5.00
7:50
2.00
4.50
2.20
2.80
2.50
2.50
3.00
4.50
4.50
4.50



Kulinarische Highlights aus der Chefkiche

MeniU Comme il faut

Brunnenkressesuppe
Zitronendl | Milchhaube
*k*k
Bunter Salat | geraucherte Pouletbrust
CroUtons | bunte Sprossen | Granatapfel
* k%K
Schweinshohricken | Senf | Krauter

Gemusebouquet | Kartoffelgratin
* k%

Vanille Parfait
Karamellisierte Apfel | knuspriger Blatterteig

Pro Person 74.00

MenU Einfach & Stilvoll

Gurken-Joghurt Kaltschale

Dill | Ingwer | Zitronendl
*k*k

Zarte Pouletbrust | Thymianrahmsauce

Gemisebouquet | Kartoffelkroketten
*k*k

Hausgemachtes Tiramisu | saisonal inspiriert

Pro Person 57.00

02290~
Schlemmermenu

Weissweinsuppe
Lauchol | Gemisebrunoise
* k%

Thunfisch Teriyaki
Asiasalat | knusprige Reisnudeln
*k*

Gebratenes Kalbsfilet
Cognac-Morchelrahmsauce
Brokkoli mit Mandelbutter | Rostikroketten
*k*
Schokoladenmousse
Frichtefacher |Rahm

Pro Person 8g.00
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«Fleisch aus der Region»

Mdieslikalb Selection
by Hofmann Nutrition

Carpaccio vom Filet
Kautercreme
Olivendl | Zitrone | knusprige Gerste
Xk *
Kotelette

Portweinjus | Mini-Lattich

Rosmarin-Bratkartoffeln
Kk *k

Saisonales Tiramisu

Pro Person g6.00
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Vegan / Vegetarische Highlights

MenU « Heal your Soul»

Sesam Tofu | Gemuse Mosaik | junger Salat
*Kk*k

Penne Rigate | Tomatensauce | Zucchettistreifen

Peperoncini | Austernseitlinge | Petersilie
*k*k

Ananas -Mango Salat | Kokossorbet

Pro Person 51.00

02D~
Menu «vegetarische Reise»

Quinoa-Granatapfel-Gurken Bowl
Poke Sauce | gerostete Cashew Kerne

*k*

Susskartoffelgnocchi | Lauch
Sautierte Birnen
Weissweinsauce | Pecorino

*kk

Lauwarmes SchokoladenkUchlein
Vanilleglace | Beeren

Pro Person 51.00

N GTi O 2O i

MenU « Heal your Soul 2»

Randen | Apfel | Mandel Joghurt | Feldsalat
*k*k
Gebackener Blumenkoh! | Poke Sauce |
Sesamcreme
Sushi Reis | Algen
* )%k

Beerenschnitte | Himbeer-Erdbeer Sorbet

Pro Person 52.00
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Kulinarisches Buffet im Parkhotel Langenthal

Vorspeisen

Bunter Blattsalat | CroUtons | Kerne | French & Italien Dressing
3 Rohkostsalate «Chef's Choice»
2 Antipasti « Chef’s Choice»
Kartoffel-Lauch Suppe «kalt oder warm, nach threr Wahl»
Mini Gemuse Samosa mit Sweet & Sour Sauce
Kaltes Roastbeef | Tartarsauce
Frisches Brot & Olivendl

Hauptgang

Pouletbrustschnitzel | Pfefferrahmsauce
Zanderfilet (EE) | Schaumweinsauce
Rindsschulterbraten | Merlotsauce
Vegan: Mildes Grines Tofu Curry

Beilagen
Kartoffelgratin
Basmatireis
Buntes GemUse

Dessert

Mini Cheesecake Zitrone
Fruchtsalat mit Minze
Schokoladenmousse mit Knusperkugeln
Mini Berliner mit Beeren KonfitUre
Crema Catalana

Pro Person 82.00
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Empfohlene Genuss-Kombinationen*

*Das MenU muss fr die Gesellschaft einheitlich ausgewahlt sein. Die Vorspeisen sind fir Gruppen bis ca. 200 Personen gedacht. Bei grosseren
Events beraten wir Sie gerne individuell.

Kalte Vorspeisen

Saisonaler Blattsalat| Croltons 12.00
Gemischter Salat (4 saisonale Sorten) | CroUtons 14.00
Nusslersalat | gebratener Speck | CroGtons | Ei 15.00

Salatsaucen nach Wahl:
Honig-Orangensauce | Himbeerdressing | Zitronen-Senf-Ahorn-Dressing
French Dressing | Italien Dressing | Honig-Balsamico Dressing

Olivendl-Zitronen Dressing

Eisbergsalat | Speck | CroUtons | Mammutkdse 16.00
French Dressing

Bunter Blattsalat | Honig-Balsamico Dressing 18.00
Gerducherte Pouletbrust | Granatapfel | Kernenbrotchips

GemUse Macédoine | Zitronen-Quark Emulsion | Erbsensprossen 17.00
Randen| Apfel | Mandel Joghurt | Feldsalat 17.00
Gurken-Joghurt Kaltschale | Dill | Ingwer | Zitronendl 14.00
Thunfisch Teriyaki | Asiasalat | knusprige Reisnudeln 23.00
Gazpacho ,Andalouse" (kalte spanische GemUsesuppe) 14.00
Melonen-Kirschen Kaltschale 14.00
Avocado Kaltschale | Jalapeiio | Zitronendl | Piment d'Espelette 14.00

Zwischengang

Sorbet als Zwischengang pro Kugel 7.00
- Wunsch mit Prosecco +7.00
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Warme Vorspeisen [ Suppen

Lauwarmes Pilzragout | Blatterteigkissen | Krautersalat 18.00
Halbgegarter Lachs (NO) | Knusperbrot 22.00
Senf-Honigsauce | Salatbouquet

Triffelravioli | Parmesanschaum | Rostzwiebeln | Troffelol 19.00
Gemuse Crémesuppe 14.00
(z.B. Karotten-Ingwer, Broccoli, Fenchel usw.)

Red Thai Curry Kokos Suppe 14.00
Auf Wunsch mit Golden Shrimps (VN) serviert... Zusatz 6.00
* unter Pasta finden Sie weitere feine Vorspeisen zur Auswahl

Pasta / Vegetarisch Vorspeise  Hauptgang
Ricotta Zitronen Ravioli | Weissweinsauce | Orangen | Rucola 18.00 27.00
Susskartoffelgnocchi | Lauch | Birnen | Frihlingszwiebeln 18.00 27.00
Weissweinsauce | Pecorino

Spaghettini | Tomatensauce | Petersilie | Quorn 18.00 27.00
Peperonistreifen | Peperoncini | Bundzwiebeln | Petersilie

Spinatgnocchi | Burrata | Kirschtomaten | Basilikum 17.00 27.00
Troffelravioli | Parmesanschaum | Rostzwiebeln | Truffeldl 21.00 34.00
Linguine | Tomaten-Pesto | Rucola | Kdse Crumble 17.00 27.00
Fisch

Gebratenes Zanderfilet (EE) | Safransauce 21.00 36.00
Fenchellamellen | konfierte Tomaten | Salzkartoffeln

Steinbutt (NL) | Orangen-Hollandaise

Bulgur | Aprikosen | Stangensellerie 24.00 44,00
Sautierte Swiss Alpine Lachstranche 24.00 4£,.00

Kartoffelgnocchi | Safran-Lauchgemise
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Hauptgange

Pouletbrust | Thymianrahmsauce 31.00
Pouletgeschnetzeltes | Currysauce | gerdstete Nisse | Frichte 30.00
Lammnierstiick (AUS) 160g aus dem Ofenrohr serviert | Alpenkrauterjus 42.00
Gemischter Hackbraten (Schwein/Rind) | Pommery-Senfsauce 29.00
Schweinssteak | Café de Paris 30.00
Schweinshohrickenbraten | Schalottensauce 30.00
Schweinsfilet 160g | Calvadossauce 42.50
Rindsschulterbraten | kraftige Rotweinsauce 34.00
Rindsstroganoff | Sauerrahm 30.00
Roastbeef am Stick gebraten 180g pro Person 54.00
Rindsfilet am Stick gebraten 1809 pro Person 59.00
Mit Sauce nach Wahl:
Rotweinjus | Café de Paris Sauce | Cognac- Pfeffersauce | Alpenkrauterjus | Sauce Béarnaise
Kalbsniersttck am Stuck gebraten 180g pro Person 57.00
Mit Sauce nach Wahl:
Rotweinjus | Café de Paris Sauce | Cognac- Pfeffersauce | Alpenkrauterjus | Sauce Béarnaise
Kalbsfilet 160g | Sherryrahmsauce 58.00
Beilagen (je 1 Stérke- und Gemisebeilage im Preis inbegriffen)

Stérkebeilagen GemUsebeHagen
* Kartoffelgratin *  Glasierte GemUsewurfel | gerostete Nusse
* Panierte Kroketten * Vichy Karotten | Petersilie
* Rissoléekartoffeln *  Gemisebouquet
*  Stampfkartoffeln * Blumenkohl & Brokkoli
* Bratkartoffeln * Mediterranes Gemuse
* Pommes frites (bis 30 Pers.) * Geschmorter Fenchel
* Griessnocken = Mini-Lattich
* Maisgaletten * Kohlrabi & Karotten
* Tagliatelle
% Spatzli
* Burgdorfer Kartoffelgnocchi
* Rostikroketten Nachservice
% Wildreis Starke- und Gemisebeilage pro Person 5.00
* Risotto (bis 30 Pers.) Fleisch pro Person 17% vom Hauptgangpreis
* Pommes Noisettes

Nachservice bieten wir aus logistischen und personellen Grinden nur
fur Gruppen bis 40 Personen an. Besten Dank fir das Verstdandnis.
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Fondue Chinoise Plausch in der Brasserie

Fondue Chinoise kénnen wir ab 20 Personen anbieten. Die Gaste bedienen sich selbst a discrétion vom Buffet.
Ab 8o Personen muss mit zusatzlichen Kosten gerechnet werden. Bei Interesse einfach anfragen.

Folgendes Angebot haben wir fur Sie zusammengestellt:
Fleisch
Fleischplatte mit Poulet | Schwein | Rindfleisch

Gerne beraten wir Sie, sollten Sie noch weitere Fleischsorten winschen. Je nach Fleischsorte konnen
zusatzliche Kosten entstehen.

(Auf Vorbestellung bereiten wir gerne auch eine vegetarische oder vegane Alternative zu). Lassen Sie sich
Uberraschen!

Beilagen

Pommes frites | Reis | Cherrytomaten | Silberzwiebeln | Essiggurken
Pfirsichhalften | Ananassticke

Saucen

Bitte wahlen Sie 3 verschiedene Saucen aus unserem Angebot aus:
Knoblauchsauce

Cocktailsauce

Senfsauce

Tartarsauce

Currysauce

Meerrettichsauce

Krautersauce

L N R R S

Fondue Chinoise a discrétion
Poulet | Schwein | Rindfleisch pro Person 55.00
Fondue « Vegetarisch / Vegan » a discrétion pro Person 35.00
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Desserts

Hausgemachtes Tiramisu | saisonal inspiriert 14.00
Créme Brllée | Tonkabohne | Mandelcracker | Erdbeer-Himbeer Sorbet 15.00
Caramelkopfliim Weckglas | Rahm | Frichte | Biskuit 11.00
Meringue Glacé 14.00

Meringue | Schlagrahm | Himbeer- Erdbeer Sorbet | Vanilleglace

Schokoladenmousse 14.00
Fruchtefdacher | Rahm | Biskuit

Schokoladenkichlein 14.00

Zitronencreme | Zwergorangen | Himbeer- Erdbeersorbet

Vanilleparfait | Karamellisierte Apfel | knuspriger Blatterteig 14.00
Langenthaler SGssmostcreme | Rahm | Nusskrokant | Apfelwirfel 11.00
Frischer Muffin mit Mandel & weisser Schokolade 15.00

Rotwein-Zwetschgen | luftiger Zimtschaum

Tarte Tatin | Vanilleglace | Granny Smith Apfel 15.00
Apfelstrudel | Vanilleglace 13.50
Panna Cotta | Exotische Frichte | Mangocoulis 14.00
Fruchtsalat | Minze 9.00
Zusatz Rahm 1.50

Zusatz Hausgrappa 1.50

Zusatz 1 Kugel Vanilleglace 2.50

Mévenpick Glace Station

Als Dessert konnen Sie gerne unsere Movenpick Glace Station bestellen. Stellen Sie nach Lust und Laune
maximal sechs verschiedene Sorten zusammen.

Wahlen Sie ausfolgenden Sorten aus:

Swiss Chocolate | Vanilla Dream | Espresso Croquant

Strawberry — Raspberry | Pistache | Lemon & Lime

Caramel | Walnut

Bediente Movenpick Glace Station pro Person 13.00
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Dessertbuffet (ab 30 Personen)

Gerne servieren wir Ihnen als feinen Abschluss ein Dessertbuffet mit leckeren Sissspeisen. Bitte wahlen Sie

aus unserem Angebot 6 Komponenten aus.

¥ XK K X X X K K X X X K K K X X X X X K X X *

Lassi Drink (Saisonal)
Smoothie nach Wahl

Weisses Schokoladenmousse
Schokoladenmousse
Langenthaler SGssmostcreme
Tiramisu
Aprikosen-Zwetschgenkuchen
Panna Cotta mit Beeren
Crema Catalana
Schokoladenkichlein

Mocca Eclair

Apfelstrudel mit Vanillesauce
Mini Cheesecake Zitrone
Caramelkopfli

Meringue mit Rahm
Haselnussflan

Melonen mit Kokosespuma
Vanilleparfait mit Apfelkompott

Griesskopfli mit Zwetschgenkompott
Bayrische Creme mit Himbeercoulis

Fruchtsalat
Mini-Muffins gefUllt

Mini Berliner mit Beerenkonfitire

17
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Dessertbuffet mit 6 Komponenten
Pro Person 20.00

Ergdnzt mit bedienter Movenpick Glace Station
(max. 6 Sorten)

Zuschlag pro Person 8.00

Erganzt mit einer Kaseauswahl
Dorrfrichtesalat | knuspriges Kernenbrot

Zuschlag pro Person 10.00
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Allgemeine Informationen

Komfort & Logistik auf hochstem Niveau

Erleben Sie maximale Flexibilitdt und modernste Ausstattung fur Ihren Grossanlass. Unsere Eventhalle |asst
keine Winsche offen und bietet die perfekte Infrastruktur fUr unvergessliche Events und reibungslose Logistik:

- Befahrbarkeit bis 40 Tonnen: Ideal fir Fahrzeugprasentationen, Produktlaunches oder den
unkomplizierten Kulissen- und Messebau. Die Halle ist fur Lastwagen und schwere Lasten bis zu 3.5
Tonnen problemlos befahrbar.

- Modernste Lichttechnik: Setzen Sie Ihr Event perfekt in Szene. Unsere zeitgemdsse und wandelbare
Lichttechnik sorgt per Knopfdruck fur die passende emotionale Atmosphdare —ganz nach Ihren
Winschen.

- Angenehmes Raumklima: Unabhangig von der Jahreszeit und der Gasteanzahl sorgt unsere moderne
Klimatisierung jederzeit fir eine perfekt regulierte Raumtemperatur und frische Luft.

Blumenschmuck & Dekoration

Verleihen Sie Ihrem Event eine personliche Note. Gerne kdnnen Sie Ihre floralen Arrangements selbst
organisieren oder Sie legen die Gestaltung in unsere Hande: Unsere Partner-Floristen zaubern eine
Dekoration, die exakt Ihren Vorstellungen entspricht.

Fotografie & Erinnerungen

Halten Sie die schonsten Augenblicke fir die Ewigkeit fest. Unsere Partner-Fotografin begleitet Ihren Anlass
diskret und professionell, damit Sie sich auch Jahre spdter noch an jedes Detail Ihres besonderen Tages
erinnern kdnnen.

Feuerwerke & Lichteffekte

Die Sicherheit unserer Gaste liegt uns am Herzen. Wahrend wir im Innenbereich und in der Eventhalle auf
offenes Feuerwerk und Himmelslaternen verzichten, sind unsere adaptierte Wunderkerzen ein wunderbarer
Glanzpunkt fur Ihren Abend. Bitte informieren Sie uns vorab Uber deren Einsatz, damit wir alles optimal
vorbereiten kénnen.

Kulinarik & Menigestaltung
Lassen Sie sich kulinarisch verwohnen! Bei der individuellen Zusammenstellung Ihres MenUs beraten wir Sie
personlich und kreativ.

- AbayPersonen: In unserem a la carte Restaurant servieren wir fir grossere Gruppen ein einheitliches,
mit Ihnen abgestimmtes Men(, um hochste Qualitat und einen reibungslosen Service zu garantieren.

- Spezielle Winsche: Ob vegetarisch, vegan, Allergiker oder unsere kleinen Gaste — wir kreieren fir jeden
Gaumen die passende Alternative.

Das gewisse Extra: Stuhlhussen

Verleihen Sie dem Raum eine besonders festliche Eleganz. Unsere hochwertigen Stuhlhussen kénnen Sie fir

CHF 10.00 pro Stuhl erganzen.
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Feiern ohne Zeitdruck

Geniessen Sie lhr Fest in vollen Zigen!
Grundsatzlich begleiten wir Sie gerne Uber 24:00 Uhr hinaus.

- Verlangerung: Auf Wunsch beantragen wir fir Sie eine offizielle Verlangerung bei der Stadt (bis
maximal 02:00 Uhr). Die anfallenden Gebihren werden direkt an den Veranstalter weiterverrechnet.

- Nachtzuschlag: Fir den engagierten Einsatz unseres Teams nach Mitternacht berechnen wir

CHF 400.00 pro angebrochene Stunde.

Sorglos feiern, sanft schlummern

Nach einer rauschenden Feier missen Sie nicht mehr nach Hause fahren. Fur Sie und Ihre Gaste halten wir
Kontingent an komfortablen Zimmern zu attraktiven Sonderkonditionen bereit. Geniessen Sie am nachsten
Morgen unser reichhaltiges Frohstiucksbuffet und lassen Sie das Fest entspannt Revue passieren.

Planungssicherheit (Vorauszahlung)

Um Ihren Wunschtermin fest fir Sie zu reservieren, bitten wir bei Hochzeiten und grésseren Veranstaltungen
um eine Anzahlung in Hohe von 50% des voraussichtlichen Gesamtumsatzes.

lhr Lieblingswein (Zapfengeld)

Haben Sie einen ganz besonderen Wein im Keller, der bei Ihrem Fest nicht fehlen darf? Gerne dirfen Sie
diesen mitbringen. Fur das professionelle Handling, die Kihlung und den Service berechnen wir ein
Zapfengeld von:

- Wein: CHF 35.00 pro 75-cl Flasche

- Prosecco: CHF 40.00 pro 75-cl Flasche

- Champagner: CHF 60.00 pro 75-cl Flasche
Alle Preise verstehen sich in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Lassen Sie sich inspirieren

Papier ist geduldig — Atmosphdre muss man spiren. Wir laden Sie herzlich zu einem unverbindlichen
Rundgang durch unsere Raumlichkeiten ein. Gerne zeigen wir Ihnen bei einer Tasse Kaffee die verschiedenen
Maoglichkeiten und besprechen Winsche personlich.

Fullen Sie das beiliegende Formular aus damit wir die Planung optimal durchfUhren kénnen.

Das Formular ist auch auf unserer Website verfigbar.

Unsere Preise sind in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Parkhotel Langenthal AG

Weststrasse go ® CH-4900 Langentha

www.parkhotel-langenthal.ch

nfo@parkhotel-langenthal.ch



http://www.parkhotel-langenthal.ch/

